
Christmas Eve Menu

115€ κατ’ άτομο / 55€ για παιδιά (5-11 ετών) 

115€ per person / 55€ for kids (5-11 y.o.)

Για να κάνετε κράτηση, παρακαλούμε επικοινωνήστε μαζί μας / For reservations please contact us

T: (+30) 210 337 8090  E: ehmaitre@electrahotels.com / xfloor@electrahotels.gr

20:00 - 01:00



Merry Christmas
� Experience Pure Greek Hospitality �

Ποτό καλωσορίσματος
Welcome drink

Arancini με άγρια μανιτάρια, καπνιστή μοτσαρέλα, άρωμα τρούφας και
πικάντικη μαρμελάδα ντομάτας

Arancini with wild mushrooms, smoked mozzarella, truffle flavor and

spicy tomato jam

Σούπα parmentier με πατάτα, πράσο, καπνιστό μπέικον και κόλιανδρο
Parmentier soup with potato, leek, smoked bacon and coriander

Δροσερά σαλατικά με καρπάτσιο κολοκύθας, κατσικίσιο τυρί, κολοκυθόσπορο, 
φλέικς από τραγανό προσούτο και vinaigrette ροδιού

Leafy vegetables with pumpkin carpaccio, goat cheese, pumpkin seeds,

prosciutto flakes and pomegranate vinaigrette

Tάρτα με χόρτα εποχής, αρωματικά βότανα, κρέμα σπανάκι
και μους πικάντικης φέτας

Tart with seasonal greens, aromatic herbs, spinach cream

and spicy feta mousse

Rib eye Black Angus premium, με πουρέ ψητής γλυκοπατάτας,
σπαράγγια γλασέ, τσιπς από αγκινάρα Ιερουσαλήμ και σάλτσα gravy

Rib eye Black Angus premium, with roasted sweet potato puree,

glazed asparagus, topinambur chips and gravy sauce

Κορμός Βlack Forest
Black Forest yule log

Μους σοκολάτας bitter, κρεμά βανίλια με kirsch και σάλτσα σορμπέ από βύσσινο
Chocolate mousse, vanilla cream with kirsch and sour cherry sorbet sauce

Mignardises, μελομακάρονα & κουραμπιέδες 
Mignardises & traditional festive Greek treats

Καφές ή τσάι 
Coffee or tea





Σούπα κολοκύθας με γλυκά μπαχαρικά και μπισκότο παρμεζάνας
Pumpkin soup with sweet spices and parmesan biscuit

Τραγανό ταρτάκι με μους φέτας και chips από κόκκινο παντζάρι
Crunchy mini tart with feta mousse and beetroot chips

Σαλάτα του Καίσαρα με τρυφερό κοτόπουλο, τραγανό μπέικον,
γραβιέρα Κρήτης και σάλτσα παρμεζάνας

Caesar salad with tender chicken fillet, crunchy bacon,

gruyere from Crete and parmesan sauce

Σνίτσελ από χοιρινό φιλέτο, πατάτες baby αρωματισμένες
με βούτυρο και sauce remoulade

Schnitzel from pork fillet, baby potatoes with aromatic butter

and remoulade sauce

Κορμός Black Forest
Black Forest yule log

Μους σοκολάτας bitter, κρέμα βανίλια με kirsch και σάλτσα σορμπέ από βύσσινο
Chocolate mousse, vanilla cream with kirsch and sour cherry sorbet sauce

Mignardises, μελομακάρονα & κουραμπιέδες 
Mignardises & traditional festive Greek treats
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