
New Year’s Eve Menu

170€ κατ’ άτομο / 80€ για παιδιά (5-11 ετών) 

170€ per person / 80€ for kids (5-11 y.o.)

Για να κάνετε κράτηση, παρακαλούμε επικοινωνήστε μαζί μας / For reservations please contact us

T: (+30) 210 337 8090  E: ehmaitre@electrahotels.com / xfloor@electrahotels.gr

20:00 - 02:00



Happy & Prosperous New Year
� Experience Pure Greek Hospitality �

Ποτό καλωσορίσματος
Welcome drink

Rouland με προσούτο Ευρυτανίας, κατσικίσιο τυρί και αφυδατωμένο δαμάσκηνο
Rouland with prosciutto from Evritania, goat cheese and dry prune

Σούπα κολοκύθας με γλυκά μπαχαρικά και μπισκότο παρμεζάνας
Pumpkin soup with sweet spices and parmesan biscuit

Σαλάτα με πολύχρωμα ψητά παντζάρια, βασιλοτύρι Ηπείρου,
καραμελωμένο καρύδι πέκαν, φιλέτο πορτοκάλι και dressing με μπέικον

Salad with multicolored roasted beetroot, goat cheese from Epirus,

caramelized pecan, orange fillet and dressing with bacon

Φρέσκιες γαρίδες σωτέ με κρέμα μαϊντανόριζας, τσιπς από παντζάρι
και σάλτσα από κρασί Samos Anthemis

Fresh shrimps sautéed with parsnip cream, beetroot chips

and Samos Anthemis Wine sauce

Φιλέτο μοσχαρίσιο Black Angus με κρέμα μανιταριού, μανιτάρια σωτέ,
πατάτα φοντάν, πράσο μπρεζέ και σάλτσα κόκκινου κρασιού

Beef fillet Black Angus with mushroom cream, mushrooms sautéed,

potato fondant, leek braisé and red wine sauce

Cremeux καραμελωμένης σοκολάτας γάλακτος, αρωματισμένη με καφέ
espresso, τραγανή βάση πραλίνας φουντουκιού και μους μασκαρπόνε

Caramelized milk chocolate cremeux, espresso flavor, 

crunchy hazelnut base and mascarpone mousse

Mignardises, μελομακάρονα & κουραμπιέδες 
Mignardises & traditional festive Greek treats

Καφές ή τσάι 
Coffee or tea

Καλωσορίζουμε τη νέα χρονιά με ένα ποτήρι sparkling wine!
A glass of sparkling wine to welcome the New Year!





Happy & Prosperous New Year
� Experience Pure Greek Hospitality �

Σούπα parmentier με πατάτα, πράσο, καπνιστό μπέικον και κόλιανδρο
Parmentier soup with potato, leek, smoked bacon and coriander

Rouland με προσούτο Ευρυτανίας, κατσικίσιο τυρί και αφυδατωμένο δαμάσκηνο
Rouland with prosciutto from Evritania, goat cheese and dry prune

Σαλάτα με τοματίνια, άγρια ρόκα, ψητό ταλαγάνι και σάλτσα από ξίδι
Salad with cherries, wild arugula, roasted goat cheese and vinegar sauce

Rouland από μπούτι κοτόπουλο ελευθέρας βοσκής, γεμιστό με κασέρι Ξάνθης, 
καπνιστό μπέικον, πουρές καλαμπόκι, μπισκότο παρμεζάνας και σάλτσα με θυμάρι
Chicken free range rouland, stuffed with kasseri cheese from Xanthi, smoked bacon, 

corn puree, parmesan biscuit and thyme sauce

Cremeux καραμελωμένης σοκολάτας γάλακτος, αρωματισμένη με καφέ
espresso, τραγανή βάση πραλίνας φουντουκιού και μους μασκαρπόνε

Caramelized milk chocolate cremeux, espresso flavor, crunchy

hazelnut base and mascarpone mousse

Mignardises, μελομακάρονα & κουραμπιέδες 
Mignardises & traditional festive Greek treats

Κοκτέιλ χωρίς αλκοόλ
Μocktail


