
December 24th, 2025 | 20:00 - 1:00

Για να κάνετε κράτηση, παρακαλούμε επικοινωνήστε μαζί μας
For reservations please contact us

T: (+30) 214 1006 200  E: emrestaurant@electrahotels.com

METROPOLIS
ROOFTOP RESTAURANT

M E N U
Christmas Eve Dinner



Amuse bouche
Πίτα με xριστουγεννιάτικη γέμιση, συνοδεία

Lete-Vautrain 204 Champagne “recoltant-manipulant’’
Christmas-stuffed pie, served with

Lete-Vautrain 204 Champagne “récoltant-manipulant”

Σαλάτα από ψητή κολοκύθα, αχλάδι, custard από Blue Stilton,
τραγανή κροκέτα από ουρά μόσχου 

Pumpkin salad with pear, Blue Stilton cheese custard
and crispy beef tail croquette

Φρέσκα χτένια με beurre blanc αγριομάραθου,
χαβιάρι Οssetra και ψητό baby gem 

Fresh scallops with wild fennel beurre blanc,
baby gem and Οssetra caviar  

Σορμπέ παντζάρι με κεράσι
Beetroot sorbet with morello cherries

Στήθος πάπιας με λάχανο μπρεζέ, ρίζες λαχανικών
με κάστανο και σάλτσα από ρόδι και ψητό αχλάδι
Duck breast with braised cabbage, smashed roots

with chestnut, pear and pomegranate sauce

Moσχαρίσιο φιλέτο Wagyu με ραγού από άγρια μανιτάρια,
μουσελίνα πατάτας, φρέσκια τρούφα alba, ketchup από

φρούτα του δάσους και σάλτσα κόκκινου κρασιού 
Wagyu beef �llet with wild mushrooms ragout, potato mousseline,

fresh alba truf�e, handmade forest fruits ketchup and red wine sauce  

Μους λευκής σοκολάτας με γεύση μπισκότου gingerbread,
κόκκινα βατόμουρα και παγωτό φουντούκι

Gingerbread mousse with crunchy base, raspberry compote,
milk chocolate & hazelnut ice cream

Migniardises

Lete-Vautrain 204 Champagne “recoltant-manipulant’’

Άσπρος Λαγός, Βιδιανό, Οινοποιείο Δουλουφάκη, Π.Γ.Ε. Kρήτη
White Rabbit, Douloufakis Winery, Vidiano, P.G.I. Creta

Mέγας Οίνος, Κτήμα Σκούρα,
Cabernet Sauvignon - Aγιωργίτικο Π.Γ.Ε. Πελοπόννησος

Μegas Oinos, Domaine Skoura,
Cabernet Sauvignon - Agiorgitiko, P.G.I. Peloponnese

200€ κατ’ άτομο | 100€ για παιδιά (5-11 ετών). 200€ per person | 100€ for kids (5-11 y.o.).
Το δείπνο συνοδεύεται από ζωντανή μουσική. The dinner is accompanied by live music.
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Σούπα καρότου 
Carrot soup 

Ανάμεικτη πράσινη σαλάτα με ρόδι,
κάσιους και ανθότυρο 

Green salad with pomegranate, cashews
and “anthotyro” soft cheese 

Ραβιόλι μπολονέζ με κρέμα παρμεζάνα
και φρέσκια τρούφα 

Ravioli bolognese with parmesan cheese
and fresh truf�e 

Χριστουγεννιάτικος κορμός σοκολάτα με
γκανάζ bitter σοκολάτας και παγωτό καραμέλα  

Christmas yule log with bitter chocolate ganache
and caramel ice cream 

Christmas Eve Dinner
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METROPOLIS
ROOFTOP RESTAURANT

December 25th, 2025 | 13:00 - 17:00

Για να κάνετε κράτηση, παρακαλούμε επικοινωνήστε μαζί μας
For reservations please contact us

T: (+30) 214 1006 200  E: emrestaurant@electrahotels.com

M E N U
Christmas Day Bu�et



Ποικιλία ελληνικών τυριών κι αλλαντικών
Selection of Greek cheese and cold cuts

Καπνιστή μελιτζανοσαλάτα,
τυροκαυτερή με κοπανιστή Μυκόνου και τραγανά πιτάκια

Smoked eggplant salad, spicy cheese mousse with local cheese
from Mykonos and crunchy pita bread

Χριστουγεννιάτικη σαλάτα με λάχανο, ρόδι,
κράνα, σταφίδες και dressing με εσπεριδοειδή

Christmas salad with cabbage, pomegranate, cranberry,
raisins and citrus dressing

Σαλάτα με πολύχρωμα τοματίνια, παξιμάδι χαρουπιού,
κατσικίσιο τυρί και μαυροκούκι

Cherry tomatoes salad with carob rusk, goat cheese
and black sesame

Πράσινη σαλάτα με καρύδια, αχλάδι και μπλέ τυρί
Green salad with walnuts, pear and blue cheese

Σαλάτα λαχανικών με καπνιστό ζαμπόν και μαγιονέζα κουρκουμά 
Vegetable salad with smoked ham and turmeric mayo

Ρόκα με αποξηραμένα φρούτα, κάσιους, γραβιέρα Κρήτης, 
κερκυραϊκή κόπα  και dressing από παλαιωμένο ξύδι βαλσάμικο

Rucola salad with dried fruits, cashews, Cretan gruyere, smoked copa 
from Corfu and aged balsamic vinegar dressing

Φουά γκρα με μαρμελάδα κυδώνι σε τραγανή μπρουσκέτα
Foie gras with pear chutney on crispy bruschetta

Καρπάτσιο μόσχου, ψητά κίτρινα παντζάρια
και κρέμα αγριοράπανο

Black angus beef carpaccio, yellow beetroots
and horse radish cream
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Χειροποίητη κρεατόπιτα με τραγανό φύλλο και σουσάμι
Handmade meat pie with sesame

Σούπα γλυκοπατάτας με ελαφρύ άρωμα εσπεριδοειδών
Sweet potato soup with citrus essence

LIVE COOKING
Ριζότο με αγκινάρα Ιερουσαλήμ, άγρια μανιτάρια και φρέσκια τρούφα

Risotto with topinambur, wild mushrooms and fresh truf�e

Παραδοσιακή γαλοπούλα με την γέμιση
Traditional turkey with Christmas �lling

Σιγομαγειρεμένα μάγουλα μόσχου,
σάλτσα με αποξηραμένα φρούτα και πουρέ πατάτας

Slow cooked beef cheeks with dried fruits sauce and potato purée

Χοιρινό κότσι με σάλτσα από ψητά μήλα και σελινόριζα
Pork shank with apple sauce and celeriac

Φαγκρί με λαδολέμονο αβοκάντο
Sea bream with avocado lemon sauce

Γλυκόξινες γαρίδες
Sweet and sour prawns

Λαζάνια με ραγού μόσχου, άγρια μανιτάρια
και μπεσαμέλ αρωματισμένη με τρούφα

Beef ragu lasagna with wild mushrooms and truf�e bechamel

Hot dog με λουκάνικο Δράμας,
καραμελωμένο κρεμμύδι και μαρμελάδα ντομάτας

Hot dog with Greek sausage from Drama,
caramelized onions and tomato marmalade

Πατάτες νέας σοδιάς στον φούρνο με μυρωδικά
Baby potatoes in the oven with herbs

Λαχανικά στην σχάρα με dressing από οξύμελι
Roasted vegetables with grape-honey dressing

Πουρές γλυκοπατάτας
Sweet potato purée



120€ κατ’ άτομο | 60€ για παιδιά (5-11 ετών). 120€ per person | 60€ for kids (5-11 y.o.).

Το γεύμα συνοδεύεται από ζωντανή μουσική. The lunch is accompanied by live music.

DESSERTS

Σου με κρέμα φιστίκι και φράουλες
Choux with pistachio and strawberries

Μπράουνις με μους πικρής σοκολάτας και απaλή κρέμα καραμέλας
Brownies with bitter chocolate mousse and salted caramel cremeux

Μπλάκ φόρεστ με βανίλια & κιρς σαντιγί, μους σοκολάτας και βύσσινο
Black forest vanilla and kirsch cream, chocolate mousse

and cherry compote

Μήλο compote σε μπισκότο πραλίνας, λευκή μους σοκολάτα
με πορτοκάλι και λεμόνι

Apple compote with hazelnut biscuit, white chocolate mousse
with orange and lemon

Crème brûlée βανίλια με μανταρινί κονφί, μους και κρέμα κάστανο
Crème brûlée vanilla with mandarin con�t, chestnut mousse and cream


