
Christmas Eve Menu

250€ κατ’ άτομο / 100€ για παιδιά (5-11 ετών) 

250€ per person / 100€ for kids (5-11 y.o.)

Για να κάνετε κράτηση, παρακαλούμε επικοινωνήστε μαζί μας / For reservations please contact us

T: (+30) 214 1006 200  E: emmaitre@electrahotels.com

20:00 - 1:00



Merry Christmas
� Experience Pure Greek Hospitality �

Amuse bouche

Πίτα με Χριστουγεννιάτικη γέμιση
Christmas stuffing pie

Τάρτα με άγρια μανιτάρια, κρέμα εστραγκόν, καπνιστό κατσικίσιο τυρί
και φρέσκια ελληνική τρούφα

Wild mushroom tart with tarragon cream, goat cheese and Greek fresh truffle

Γαρίδα carabineros με χαβιάρι Ossetra, κρέμα από αγκινάρα Ιερουσαλήμ,
ταρτάρ από σπαράγγια, ψητή καρδιά μαρουλιού και λάδι αστακού

Carabineros prawn with Ossetra caviar, topinambur cream,

asparagus tartar, grilled baby gem and lobster oil

Σορμπέ ιβίσκος-αχλάδι
Sorbet hibiscus-pear

Στήθος πάπιας με λάχανο μπρεζέ, πουρές κολοκύθας με κάστανο
και σάλτσα από ψητά κυδώνια

Duck breast with braised cabbage, pumpkin puree, chestnut and baked quince sauce

Rib eye εκτροφής 150 ημερών με πουρέ από ψητή σελινόριζα, τραγανή πολέντα 
με Αρσενικό Νάξου και compote πράσινου μήλου με τσίλι

Rib eye 150 days grain fed with grilled celeriac puree, crispy polenta with

Greek local cheese from Naxos and green apple compote

Χριστουγεννιάτικος κορμός
Κρέμα και μους κάστανο σε τραγανή βάση από φουντούκι, σάλτσα μανταρίνι

με μπαχαρικά και παγωτό σοκολάτα γάλακτος, αρωματισμένος με τσάι earl grey
Christmas yule log

Chestnut cream and mousse on hazelnut crunchy base, mandarin compote

with spices and milk chocolate ice cream, flavoured with earl grey tea

Mignardises

Οenops Vidiano, Π.Γ.Ε. Δράμα
Oenops Vidiano, P.G.I. Drama

Γη και Ουρανός, Αμπελώνες Θυμιόπουλου, Ξινόμαυρο, Π.Ο.Π. Νάουσα
Earth and Sky, Thimiopoulos Vineyards, Xinomauro, P.D.O. Naoussa





Σούπα γλυκοκολοκύθας
Pumpkin soup

Ανάμεικτη πράσινη σαλάτα με ρόδι, κάσιους και ανθότυρο Κρήτης 
Mixed green salad with pomegranate, cassius and "anthotyro"

local cheese from Crete 

Ραβιόλι Μπολονέζ με κρέμα παρμεζάνας grana και φρέσκια τρούφα
Ravioli Bolognese with parmesan grana cream and fresh truffle

Χριστουγεννιάτικος κορμός
Κρέμα και μους κάστανο σε τραγανή βάση από φουντούκι,

σάλτσα μανταρίνι με μπαχαρικά και παγωτό σοκολάτα γάλακτος, 
αρωματισμένος με τσάι earl grey

Christmas yule log

Chestnut cream and mousse on hazelnut crunchy base,

mandarin compote with spices and milk chocolate ice cream,

flavoured with earl grey tea
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� Experience Pure Greek Hospitality �


