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>10 “The Greek Tray Club”, nioteUoupe 611 éva Bepud KaAwoodpioua EeKIvA
ME Jia NPOOKANGCN va eEEPEUVACETE Th dNUIOUPYIKOTNTA TNG Koudivag uag.
Eunveduevol and tnv eAANVIKA Nnapddoon Tou KEPACUATOS MPIV TO paynTo,
0 OIOKOG MaAg, ENUEANUEVOC OXOAAOTIKA and Tnv TaAavtouxda oudda pag,
napouciddel yia noikiAia and dnuioupyieg o€ péyeB0Og UNoukIdg, nou
AvVTAVAKAOUV TIG NOIKIAEG YEUOEIG TNG EAANVIKNG Koudivag, UE Jid
povTEpva niveAld. H payeipiknh pag opdda €xel dNUIoUpYACEL did JiEn
and XopToPAYIKES KAl vegan niAoyEg, diacpaAidovtag 611 6ol
pnopouv va anoAavucouv Ta MidTa pag.

At “The Greek Tray Club”, we believe that a warm welcome
begins with an invitation to explore the creativity of our cuisine.
Inspired by the Greek tradition of offering small treats before dining,
our tray, meticulously curated by our talented culinary team,
showcases an assortment of bite-sized creations that reflect the diverse
flavors from the Greek cuisine, with a modern twist. Our culinary team
has crafted a mixed selection of vegetarian and vegan options, ensuring
that everyone can savor the delights of our small plates.
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Au “Greek Tray Club”, nous croyons qu'un accueil chaleureux commence
par une invitation a explorer la créativité de notre cuisine. Inspiré de la
tradition grecque de proposer des petites gateries avant le repas, notre

plateau, méticuleusement préparé par notre talentueuse équipe culinaire,
présente un assortiment de petites bouchées qui refletent les diverses
saveurs de la cuisine grecque, avec une touche moderne. Notre équipe

culinaire a élaboré une sélection mixte d'options végétariennes et
végétaliennes, garantissant que chacun puisse savourer nos plats.

Im “Greek Tray Club” wir glauben, dass ein herzlicher Empfang mit
einer Einladung beginnt, die Kreativitdt unserer Kiiche zu entdecken.
Inspiriert von der griechischen Tradition kleiner Leckereien vor
dem Essen zu verwohnen, unser Tablett, sorgfiiltig zusammengestellt
von unserem talentierten Kiichenteam, prdsentiert eine Auswahl
mundgerechter Kreationen, die die vielfiltigen Aromen der griechischen
Kiiche mit einem modernen Touch widerspiegeln. Unser Kiichenteam
hat eine gemischte Auswahl an vegetarischen und veganen Optionen
zusammengestellt, um sicherzustellen, dass jeder unsere
Gerichte geniefSen kann.




GR | EN

EAANVIKS pevoU yeuolyvwoiag:
MepAauBAvel To KEPACUA, KUPIWS NIATO, EMNSOPMNIO, KOKTEIA,
Kal pairing Kpaociwy, otnv TIuA Twv 55€ (avd dtouo)

Ma naidid Katw Twv 13 eTWV: 25€

Greek tasting menu:
Including welcome treats, main course, dessert, cocktail,
and wine pairing, at the price of 55€ (per person)
For children below 13 years old: 25€
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Menu dégustation grecque:
Comprenant gourmandise de bienvenue, plat, dessert, cocktail
et accord mets et vins, au prix de 55€ (par personne)
Pour les enfants de moins de 13 ans: 25€

Griechisches Degustationsmenii:
Inklusive BegriifSungsleckereien, Hauptgericht, Dessert, Cocktail
und Weinbegleitung, zum Preis von 55 € (pro Person)
Fiir Kinder unter 13 Jahren: 25 €
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— * AMUSE BOUCHE -

MaAAi TNG yPIAC JE EAANVIKA ApWUATIKA
Candy floss with Greek herbs

Macaron pe navtldpl KAl Kpgua PETAG PeE dUOTUO
Beetroot macaron with mint feta cheese cream

* OPEKTIKA -
— Appetizers —

KanvioTh TapapocaAdTa pe ndnpika, coucdul Kal pUKI NOri
Smoked egg fish roe mousse with paprika, sesame seeds and nori seaweed

MTdkia atpoU Pe yapidec* cayavdakli
Shrimp* “dumplings” saganaki

KpOoKETA HOUCAKA™ NAVW O OTPWMA KAMNVIOTAG JNoukoBEAag MeToodBou
Moussaka* Croquette on a bed of smoked Boukovela cheese from Metsovo

TapTdkl e XWPIATIKN caAdTA
Mini tartlet with Greek salad

MniokdTa onavakonITag
Spinach pie biscuits

FAeipiToUpla YNakaAidpou
Cod “lollipops”
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s KYPIQZ MIATA -
— Main dishes —

JIyopavelpePeva HAyouAd pooxaplou* oe PodiTikn unupdad, KpEua
NATATAG ME KAAOKAIPIVA TPOUPA, MOUPEG EAANVIKWYV APWUATIKWY
KOl KAPEVA YAUKA KPEUUUDAKIA

Slow cooked beef cheeks* in Rhodes beer, potato cream with summer

truffle, Greek herbs puree and burnt sweet onions

Kapé apvioU* pe KanvioTd KapdTd, Haupo okopdo, KAToIKiolo Tupl
Kal AddI yaivrtavou

Lamb rack* with smoked carrots, black garlic, goat cheese

and parsley olive oil

DIAETO AABPAKI he KpEua and @IoTiKI Alyivng, unpdKoAo, NikAd
KOKKIVOU nMavTZapioU KAl XWHA APWHATIKOV

Sea bass fillet with Aegina pistachio cream, broccoli, pickled

red beetroot and aromatic crumble

FepioToi KOAOKUBOavVOoIi pe pudll, Koukouvdapl, SUOCUO
Kal OAATOA PPIKACE

Courgettes blossoms stuffed with rice, pine nuts, mint
and fricassee sauce

* EMIAOPMIO -
_— Dessert -

MopToKAASMITA

Me Kp€pa eAANVIKOU yiaoupTioU, cdATod Kpodkou Koldvng,
KAPAUEAWMEVO PUAAO KAl COPMME YIAOUPTIOU UE KAVEAAQ
Orange Pie

With Greek yoghurt cream, Kozani saffron sauce,
caramelized phyllo and cinnamon yoghurt sorbet
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* AMUSE BOUCHE - —

Barbe a papa aux herbes grecques
Zuckerwatte mit griechischen Gewiirzen

Macaron de betterave et creme de feta a la menthe
Macaron mit Roter Beete Creme aus Fetakdse und Minze

« ENTREES -
— Vorspeisen —

Salade d'oeufs de poisson fumé garnie de paprika, graines
de sesame et algue nori
Gerducherte Fischrogensalat mit Paprika, Sesam und Nori Algen

Quenelles aux crevettes* “saganaki”
“Saganaki” mit gedampften Garnelenknddeln*

Croquette de moussaka sur lit de fromage fumé
Boukovela de Metsovo

Moussaka Krokette auf einem gerduchertem Boukovela Kise
Bett aus Metsovo

Mini tartelette et salade grecque
Mini Tortchen mit griechischem Salat

Biscuits de tarte aux épinards
Spinatkekse

“Sucettes” de morue
Kabeljau “Lutscher”
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* PLATS DE RESISTANCE -
— Hauptgerichte

Joues de veau mijotées* a la biere de Rhodes, créeme de pommes de
terre a la truffe d'été, purée d'herbes grecques et oignons doux bralés
Langsam gegarte Rinderbdckchen* in Rhodes Bier, Kartoffelcreme mit
Sommertriiffel, griechisches Kriuterpiiree und gebrannte siifSe Zwiebeln

Carré d'agneau* aux carottes fumeées, ail noir, fromage de chévre
et huile d'olive persillée

Lammriicken® mit gerducherten Karotten, schwarzem Knoblauch,
Ziegenkdse und Olivendl mit Petersiliendl

Filet de bar a la créme de pistache d’'Egine, brocolis, pickles de
betteraves rouges et crumble aromatique

Wolfsbarschfilet mit Agina Pistaziencreme, Broccoli, eingelegter roter Beete
und aromatischem Crumble

Fleurs de courgettes farcies au riz, pignons de pin, menthe
et sauce fricassée

Zucchinibliiten gefiillt mit Reis, Pinienkernen, Minze

und Frikasseesauce

S * DESSERT -

Tarte a I'orange

Avec une creme de yaourt grec, sauce au safran de Kozani, pate phyllo
caramélisée et sorbet au yaourt et a la cannelle

Orangenkuchen

Mit griechischer Joghurtcreme, Safransauce aus Kozani, karamellisiertem
Blitterteig und Joghurt Sorbet mit Zimt




®

e VEGETERIAN -
Menu
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— * AMUSE BOUCHE -

MaAAi TNG ypI1AC hE EAANVIKA dpwWUATIKA
Candy floss with greek herbs

Macaron pe navtldpl Kal KpEpa PETAC Pe dudCUO
Beetroot macaron with mint feta cheese cream

* OPEKTIKA -
— Appetizers

XouUpoucg peRubiol e paupo coucdul kKal ninepid dAwpivng
Chickpea hummus with black sesame seeds and Florina peppers

MTdKI he Aaxavikd, cdATod VTOUATAC KAl AouKkdviko tofu
Dumpling with vegetables, tomato sauce and tofu sausage

KPOKETA PHOUCAKA UE KIMA JAVITAPIWY KAl UNECAMEA

and ydAa Bpwung

Moussaka croquette with minced mushrooms and a béchamel
sauce made with oat milk

TapTdKI e XWPIATIKN caAdTa
Mini tartlet with Greek salad

MniokdTa onavakoniTag
Spinach pie biscuits

Vegan Wivli ynépykep pe padnuévo jackfruit
Mini pulled jackfruit vegan burger
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s KYPIQZ MIATA -
— Main dishes

FepioToi KOAOKUBOAvVOOIi pe pudll, Koukouvdapl, SUOCUO
Kal OAATOA PPIKACE

Courgettes blossoms stuffed with rice, pine nuts, mint
and fricassee sauce

e EMIAOPMIO -
_— Dessert

ZIdydaAéviog XaABdg
Me oTapideg, cavTiyi BaviAiag Kal ppEoka ppoUTa ENOXNG

Greek Halva

With raisins in light syrup, vanilla chantilly and fresh seasonal fruits
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— * AMUSE BOUCHE -

Barbe a papa aux herbes grecques
Zuckerwatte mit griechischen Gewiirzen

Macaron de betterave et creme de feta a la menthe
Macaron mit Roter Beete Creme aus Fetakdse und Minze

« ENTREES -
— Vorspeisen

Houmous de pois chiches aux graines de sésame noir
et poivrons de Florina
Kichererbsen Hummus mit schwarzem Sesam und roter Florina Paprika

Dumpling aux légumes, sauce tomate et saucisse au tofu
Tortchen mit Gemiise, Tomatensauce und Tofuwurst

Croquette de moussaka aux champignons et béchamel au lait d'avoine
Moussaka Krokette mit gehackten Pilzen und Béchamelsauce aus Hafermilch

Mini tartelette et salade grecque
Mini Tértchen mit griechischem Salat

Biscuits de tarte aux épinards
Spinatkekse

Mini burger végétalien de jacquier effiloché
Veganer Mini Pulled Jackfruit Burger
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* PLATS DE RESISTANCE -
Hauptgerichte

Fleurs de courgettes farcies au riz, pignons de pin, menthe
et sauce fricassée

Zucchinibliiten gefiillt mit Reis, Pinienkernen, Minze

und Frikasseesauce

* DESSERT -

Halva de Semoule
Aux raisins secs, creme fouettée a la vanille et fruits frais de saison

GriefS-Halva
Mit Rosinen, Vanille-Schlagsahne und frischen Friichten der Saison







©a B6€Aapue va 0ag evNUEPWOOUNE OTI KANola and Ta npoidvTta evOEXETAI
Va NEPIEXOUV ENPoUG KApMoug N AAAA dAAepyloyodva. Av éxeTe KAnola
SiaTpo@ikn aAAepyia i euaicBnaoia, napakaloUue aneubuvOeiTe
OTO NPOCWNIKSG UAG, TO onoio Ba xapei va cag eEunnPeTACEI.
Please note that some of these products may contain nuts or other
common allergens. If you have any food allergy or intolerance, please
ask our staff, who will be more than pleased to address any request.

TinEQ o € ocupnepIAaUBavopEVWY OAWY TwV VOUiuwV eniBapUvoewy.
Prices in € all legal taxes inclusive.

To KaTdoTnPa unoxpeoUuTal oTnv €kdoon SIMASTUNWY
anodeiEewyv Bewpnuévwy and tn A.O.Y.
This establishment is obliged by Greek law to issue legalization checks.

O KATAVAAWTAG OeV €XEI UNOXPEWON VA NANPWOEI, €AV dev AABEI
TO VOUIMO NapaoTaTiko (ANGdeIEN - TIUOAOYIO).
The guest is not obligated to pay if the notice of payment,
has not been received (Receipt — Invoice).

H enixeipnon ekdidel deATia napayyeAiag and E. A DALY,
Je onpavon énwg opidetal and Tig d1aTtd&elg Tou K.M.A.X. KAl UNOXPEWTIKA
akoAouBei n ékdoon anddeIENg AIAVIKAC NWANCNG N TIWOAOYIOU,
4TaV 0 KATAVAAWTAG {NTACEI AoyapIacuo.
The company issues the mandatory order ticket, according to the law and then issues
the notice of payment (receipt — invoice), upon customer’s request.

To kaTdoTnua unoxpeouTadl va dlabgTel évTuna deATia o €IdIKkA Bnkn
&inAa otnv €€odo, via Tn diaTunwon onolacdnnoTe dlauapTupiag.
This establishment is obliged to dispose forms, in a special box, near the exit,
for the submission of any complaints.

H*

*npoidv Babidg kataPugng
*deep frozen product
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