
Cocktail καλωσορίσματος με strawberry Κir Royale
Welcome cocktail with strawberry Kir Royale 

Αλμυρό μάκαρον με φύλλα shiso, γεμιστό με καβούρι, 
σελινόριζα αρωματισμένη με βανίλια Μαδαγασκάρης

και veil από πράσινο μήλο
Salty macaron with shiso leaves, stu�ed with crab, celery 

root flavored with Madagascar vanilla and green apple veil

Σεβίτσε τσιπούρας με “γάλα τίγρης”, ρεπάνι,
μαγιονέζα φράουλας, τζελ yuzu και κόκκινα φρούτα

Dorado ceviche with “leche de tigre”, radish,
strawberry mayonnaise, yuzu gel and red fruits

Καραβίδα ποσέ σε σάλτσα beurre blanc με κουμκουάτ
και καφίρ λάιμ, ραβιόλι γεμιστό με κρέμα μαραθόριζας

και τραγανά φύλλα μάραθου
Poached crayfish in beurre blanc sauce of kumquat

and ka�r lime, ravioli stu�ed with fennel cream
and crispy fennel leaves

Στήθος πάπιας με πολύχρωμα καρότα,
πουρέ από σαγκουίνι και σάλτσα από Remi Martin

Duck breast with a variety of carrots,
orange sanguine puree and Remi Martin sauce

Πάβλοβα με λεβάντα, γιαούρτι, σαμπούκο, σάλτσα
από φρούτα του δάσους και σορμπέ φράουλα

Pavlova with lavender, yogurt, elderberry,
forest fruit sauce and strawberry sorbet

Valentine’s Menu

90€ κατ’ άτομο / 90€ per person

Για να κάνετε κράτηση, παρακαλούμε επικοινωνήστε μαζί μας
For reservations please contact us

T: (+30) 2310 294 036   E: fb1@electrahotels.com


