
D I N N E R  M E N U
19:00-22:30
(LAST ORDER)



Προζυμένιο ψωμί και αρωματικό βούτυρο
Sourdough bread and aromatic butter

Καρπάτσιο Τόνου
μαριναρισμένος τόνος, πράσινη σάλτσα Madonnina,
μαγιονέζα σόγιας, πατέ ντομάτας, λάδι εστραγκόν
Tuna Carpaccio
cured tuna, Madonnina green sauce, soy mayonnaise,
tomato pâté, tarragon oil

Αφράτη Σπιτική Πίτα
φρεσκοψημένη πίτα, σοταρισμένο kale με σκόρδο και τσίλι, 
χοιρινό λουκάνικο σχάρας, άλειμμα τυριού Βολάκι Άνδρου
Flu�y Housemade Pita Bread
freshly baked pita, pan-fried kale with garlic and chili,
chargrilled local pork sausage, Volaki Androu cheese spread

Ψητή Φέτα
πιπεριές Padrón, ντοματίνια, νιφάδες τσίλι, ρίγανη
Grilled Feta
padrón peppers, cherry tomatoes, chili flakes, oregano

Καλαμάρι Σχάρας σε Σουβλάκι
σάλτσα aji amarillo, chimichurri
Chargrilled Calamari Skewer
aji amarillo sauce, chimichurri

Χταπόδι με Καπνιστή Μελιτζάνα
χταπόδι σχάρας, σπαστές πατάτες, καπνιστό dressing λεμονιού
Octopus & Smoked Aubergine Salad
grilled octopus, smashed potatoes, smoked lemon dressing

Ορεκτικά
Starters

5

21

16

12

19

24



Χωριάτικη Σαλάτα
ντομάτα, τυρί Κεφαλονιάς, αγγούρι, κρεμμύδι, πιπεριές, 
ρίγανη, ψητή πίτα
Greek Salad
tomatoes, Kefalonian cheese, cucumber, onion, peppers, 
oregano, grilled pita bread

Καπνιστή Πατατοσαλάτα
φασολάκια, καπνιστές πατάτες, αγγουράκια τουρσί,
dressing ντομάτας, πράσινες πιπεριές τσίλι, σπιτική 
μαγιονέζα, αντζούγιες Ortiz, φέτες λακέρδας
Smoked Potato Salad
long beans, smoked potatoes, gherkins, tomato dressing, 
green chili peppers, housemade mayonnaise, anchovies
Ortiz, lakerda shavings

Σαλάτα με αποξηραμένα Σύκα & Γραβιέρα
ανάμεικτα φύλλα, αποξηραμένα σύκα, αχλάδι,
γραβιέρα, φουντούκια, vinaigrette ρακόμελου
Sundried Figs & Graviera Salad
baby leaves, sundried figs, pear, graviera cheese,
hazelnuts, rakomelo vinaigrette

Σαλάτες
Salads
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Ιμάμ Μελιτζάνα
μελιτζάνα σιγομαγειρεμένη, ντομάτα, μυρωδικά, ελαιόλαδο
Aubergine Imam
slow-cooked aubergine, tomato, herbs, olive oil

Μισό Κοτόπουλο Σχάρας
κοτόπουλο σχάρας χωρίς κόκαλο, καλαμπόκι, πράσινη σαλάτα, 
σάλτσα bu�alo
Chargrilled Half Chicken 
boneless grilled chicken, corn ribs, green salad, bu�alo sauce

Μοσχαρίσιο Rib Eye (8oz)
τραγανές πατάτες, μαγιονέζα chorizo, chimichurri
Beef Rib Eye (8oz)
crispy potatoes, chorizo mayonnaise, chimichurri

Γιουβαρλάκια
πιτάκια ατμού με χοιρινό και μοσχάρι, κρεμώδης
σάλτσα λεμονιού, λάδι άνηθου, chips καρότου
Giouvarlakia Dumplings
pork and beef dumplings, creamy lemon sauce,
dill oil, carrot chips

Κότσι Αρνιού με Τραχανά
κότσι αρνιού σιγομαγειρεμένο, τραχανάς με μανιτάρια και γραβιέρα
Lamb Shank with Trahanas
braised lamb shank, trahanas with mushrooms, graviera cheese

Ριζότο Λαχανικών με Μυρωδικά
λαχανικά εποχής, τυρί πρέντζα Κεφαλονιάς, κρόκος Κοζάνης, 
φρέσκα μυρωδικά
Herbed Vegetable Risotto
seasonal vegetables, Kefalonian Prentza cheese, Krokos Kozanis 
(Greek sa�ron), fresh herbs

Κυρίως Πιάτα (Κρέας & Χορτοφαγικά)

Main Courses (Meat & Vegetarian) 
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Λαβράκι
Πιλάφι με σπανάκι, dressing λεμονιού
Seabass
Spinach rice pilaf, lemon dressing

Μπακαλιάρος Πλακί
Μπακαλιάρος φούρνου, σάλτσα peperonata, κροκέτες πατάτας
Cod Plaki Style
Oven-baked cod, peperonata sauce, potato croquettes

Φιλέτο Φαγκρί
φιλέτο φαγκρί τηγανητό, άγρια χόρτα, αυγολέμονο
με χαβιάρι σολομού, λάδι μυρωδικών
Red seabream Fillet
Pan-fried fillet, wild greens, egg-lemon sauce
with salmon roe, herb oil

Λιγκουίνι με Γαρίδες
Μπισκ γαρίδας, σάλτσα ντομάτας, μαϊντανός
Prawn Linguine
Prawn bisque, tomato sauce, parsley

Ψάρι Ημέρας (ρωτήστε τον σερβιτόρο)
Fish of the Day (ask your waiter)

Ψάρι & Θαλασσινά
Fish & Seafood 
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Τηγανιτές πατάτες
French Fries

Τηγανιτές πατάτες με τρούφα και παρμεζάνα
Tru�ed French fries with grated parmesan cheese

Συνοδευτικά
Sides
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Τιραμισού 
Tiramisu

Μωσαϊκό Σοκολάτας 
σάλτσα λευκής σοκολάτας, φρούτο του πάθους, 
μάντολα Κεφαλονιάς
Chocolate Mosaic
white chocolate sauce, passion fruit,
Kefalonian mandoles

Πάβλοβα
μαρέγκα, κομπόστα φράουλας, λάιμ
Pavlova
meringue, strawberry compote, lime

Επιδόρπια
Desserts
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για χορτοφάγους
vegetarian

Θα θέλαμε να σας ενημερώσουμε ότι ορισμένα από τα προϊόντα
ενδέχεται να περιέχουν αλλεργιογόνες ουσίες ή ίχνη αυτών.Αν έχετε
κάποια διατροφική αλλεργία, δυσανεξία ή προτίμηση, παρακαλούμε 

ενημερώστε το προσωπικό μας, το οποίο θα χαρεί να σας εξυπηρετήσει.
 Please note that some of these products may contain allergens

or traces thereof. If you have any food allergies, intolerances,
or dietary preferences, please inform our sta�, who will be more

than happy to accommodate your needs.

Tιμές σε €, συμπεριλαμβανομένων όλων των νομίμων επιβαρύνσεων.
Prices in €, all legal taxes inclusive.

Το κατάστημα υποχρεούται στην έκδοση διπλότυπων
αποδείξεων θεωρημένων από τη Δ.Ο.Υ.

This establishment is obliged by Greek law to issue legalization checks.

Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει, εάν
δεν λάβει το νόμιμο παραστατικό (απόδειξη – τιμολόγιο).
The guest is not obligated to pay if the notice of payment

has not been received (receipt – invoice).

Η επιχείρηση εκδίδει δελτία παραγγελίας από Ε.Α.Φ.Δ.Σ.Σ.
με σήμανση όπως ορίζεται από τις διατάξεις του Κ.Φ.Α.Σ. και

υποχρεωτικά ακολουθεί η έκδοση απόδειξης λιανικής πώλησης
ή τιμολογίου, όταν ο καταναλωτής ζητήσει λογαριασμό.

The company issues the mandatory order ticket, according to
the law and then issues the notice of payment (receipt – invoice),

upon customer’s request. 

Χρησιμοποιούμε έξτρα παρθένο ελληνικό ελαιόλαδο στα
φαγητά μας και μείγμα φυτικών ελαίων για το τηγάνισμα.

We use extra-virgin Greek olive oil in our dishes
and a vegetable oil blend for frying.

Αγορανομικός Υπεύθυνος: Κωνσταντίνος Σωτηράκος
Market Inspection Representative: Konstantinos Sotirakos

Προϊόντα βαθιάς κατάψυξης / Deep frozen products:

τόνος, χταπόδι, καλαμάρι, κοτόπουλο, μοσχαρίσιο rib eye, αρνί,
γαρίδες, πατάτες τηγανιτές, μωσαϊκό σοκολάτας, πάβλοβα

Tuna, octopus, calamari, chicken, beef rib eye, lamb,
prawns, french fries, chocolate mosaic, pavlova



electrahotels.com


