
New Year’s Day Buffet
70€ κατ’ άτομο / 35€ για παιδιά (5-11 ετών) 

70€ per person / 35€ for kids (5-11 y.o.)

Για να κάνετε κράτηση, παρακαλούμε επικοινωνήστε μαζί μας / For reservations please contact us
T: (+30) 210 337 0058  E: electrarg@electrahotels.gr

13:00 - 17:00



Ποτό καλωσορίσματος
Welcome drink

Καπνιστή μελιτζανοσαλάτα με ταχίνι
Smoked eggplant salad with sesame paste

Τζατζίκι με αβοκάντο
Tzatziki with avocado

Φάβα με προσούτο και πορτοκάλι
Split peas with prosciutto and orange wedges

Ποικιλία ελληνικών τυριών
Greek cheese variety

Πράσινη σαλάτα με γραβιέρα Κρήτης, αποξηραμένα σύκα,
καραμελωμένα καρύδια και βινεγκρέτ ροδιού

Green salad with Cretan gruyere cheese, sun-dried figs, caramelized 
walnuts and pomegranate vinaigrette

Ρόκα με τοματίνια, μοτσαρέλα και πέστο βασιλικού
Rocket with cherries, mozzarella cheese and basil pesto

Ρεβίθια σαλάτα με ντομάτα, ελιές, φέτα και βινεγκρέτ με κύμινο και λεμόνι
Chick peas salad with tomato, olives, feta cheese and vinaigrette

with cumin and lemon 

Καπνιστός σολομός με αβοκάντο
Smoked salmon with avocado

Σούπα γλυκοπατάτας με βανίλια Μαδαγασκάρης και κρουτόν από χαρούπι
Sweet potato soup with Madagascar vanilla and carob croutons

Τάρτα με σπανάκι, μπέικον και γκοργκοντζόλα
Spinach tart with bacon and gorgonzola cheese

Ψητά λαχανικά με μανούρι και παλαιωμένο μπαλσάμικο
Grilled vegetables with manouri cheese and balsamic vinegar
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Happy & Prosperous New Year
� Experience Pure Greek Hospitality �

Γαλοπούλα ρολό με αρωματικά βότανα
Turkey roulade with aromatic herbs

Αρνάκι tagliata με σάλτσα αυγολέμονο
Lamb tagliata with lemon sauce

Πατάτες φούρνου με θυμάρι και καρότα γλασέ
Oven baked potatoes with thyme and glazed carrots

Σκιουφιχτά με άγρια μανιτάρια και τρούφα
Traditional Greek pasta with wild mushrooms and truffle

Αρωματικό ρύζι με κάστανο, αποξηραμένο βερίκοκο, καλαμπόκι και αρακά
Rice with chestnut, sun-dried apricot, corn and green peas

Γουρουνάκι σιγοψημένο με αρωματικά
Suckling pig with herbs

Μους σαμπάνιας με ρόδι και βανίλια
Champagne mousse with pomegranate and vanilla

Rocher

Μαύρη σοκολάτα με αμύγδαλο και πορτοκάλι
Dark chocolate with almond and orange

Μους espresso με καραμελωμένα καρύδια
Espresso mousse with caramelized walnuts

Φρούτα εποχής
Seasonal fruits

Μελομακάρονα, κουραμπιέδες & βασιλόπιτα
Traditional festive Greek treats & new year's cake


