
New Year’s Eve Menu

200€ κατ’ άτομο / 100€ για παιδιά (5-11 ετών) 

200€ per person / 100€ for kids (5-11 y.o.)

Για να κάνετε κράτηση, παρακαλούμε επικοινωνήστε μαζί μας / For reservations please contact us
T: (+30) 210 337 0058  E: electrarg@electrahotels.gr

20:00 - 1:00



Amuse bouche & σαμπάνια
Amuse bouche & champagne

Σούπα κολοκύθας βελουτέ με κάστανο και κρουτόν από χαρούπι
Pumpkin velouté soup with chestnut and carob croutons

Χτένια σωτέ με κρέμα από παντζάρι και βατόμουρο,
σπαράγγια μαρινέ, χαβιάρι Ossetra και άρωμα από ούζο

Sautéed scallops with beetroot and raspberry cream,

marinated asparagus, Ossetra caviar and ouzo flavor

Σορμπέ πράσινο μήλο με λάιμ
Green apple sorbet with lime

Φιλέτο Black Angus με τερίνα πατάτας,
μαρμελάδα ντομάτας και μπριός εσπεριδοειδών 

Black Angus fillet steak with potato terrine,

tomato marmalade and citrus brioche

Πάβλοβα με λευκή σοκολάτα, κάστανο και crème de cassis
Pavlova with white chocolate, chestnut and crème de cassis

Καφές, βασιλόπιτα, macaron
Coffee, new year's cake, macaron

Happy & Prosperous New Year
� Experience Pure Greek Hospitality �





Amuse bouche & fruit punch χωρίς αλκοόλ
Amuse bouche & alcohol-free fruit punch

Σαλάτα iceberg με κοτομπουκιές και γραβιέρα
Iceberg salad with chicken nuggets and gruyere cheese

Σορμπέ πράσινο μήλο με λάιμ
Green apple sorbet with lime

Φιλέτο Black Angus με κανελόνι, γεμιστό
με μαρμελάδα ντομάτας και παρμεζάνα

Black Angus fillet steak with cannelloni, filled
with tomato marmalade and parmesan cheese

Τάρτα λευκής σοκολάτας με αχλάδι
White chocolate tart with pear

Βασιλόπιτα, macaron
New year's cake, macaron

Happy & Prosperous New Year
� Experience Pure Greek Hospitality �


