
G R E E K  B B Q
D I N N E R



ΠΡΩΤΑ ΠΙΑΤΑ / FIRST COURSES

Χωριάτικη Σαλάτα
φέτα, ντομάτα, αγγούρι, κρεμμύδι, πιπεριές,
ελιές, ρίγανη και έξτρα παρθένο ελαιόλαδο
Greek Salad
feta cheese, tomato, cucumber, onions, peppers,
olives, oregano and extra virgin olive oil

Παραδοσιακές αλοιφές με πίτα
Traditional spreads with pita bread

Τζατζίκι / Tzatziki
Τυροκαυτερή  / Spicy cheese cream

ΠΟΙΚΙΛΙΑ ΣΤΑ ΚΑΡΒΟΥΝΑ
PLATTER FROM THE CHARCOALS

Κοκορέτσι / “Kokoretsi”
Χοιρινό κοντοσούβλι / Pork “kontosouvli”
Αρνίσια παϊδάκια / Lamb chops
Μπιφτέκια / Beef patties
Σουβλάκι κοτόπουλο / Chicken skewer

ΣΥΝΟΔΕΥΤΙΚΟ / SIDE

Πατάτες τηγανητές / French fries

ΕΠΙΔΟΡΠΙΟ / DESSERT

Παραδοσιακή πορτοκαλόπιτα με παγωτό
Traditional orange pie served with ice cream

Greek BBQ  Dinner
A Traditional Greek Feast from the Charcoal Grill 

55€ ανά άτομο (συνοδεύεται από απεριόριστο τοπικό κρασί)
55€ per person (accompanied by free-flow local wine)

Μenu: για 2 άτομα / to share

Θα θέλαμε να σας ενημερώσουμε ότι ορισμένα από τα προϊόντα ενδέχεται να περιέχουν αλλεργιογόνες ουσίες ή ίχνη αυτών.
Αν έχετε κάποια διατροφική αλλεργία, δυσανεξία ή προτίμηση, παρακαλούμε ενημερώστε το προσωπικό μας, το οποίο θα χαρεί 
να σας εξυπηρετήσει. Please note that some of these products may contain allergens or traces thereof. If you have any food 
allergies, intolerances, or dietary preferences, please inform our sta�, who will be more than happy to accommodate your needs.
Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει, εάν δεν λάβει το νόμιμο παραστατικό (απόδειξη – τιμολόγιο).
The guest is not obligated to pay if the notice of payment has not been received (receipt – invoice).
Χρησιμοποιούμε έξτρα παρθένο ελληνικό ελαιόλαδο στα φαγητά μας και μείγμα φυτικών ελαίων για το τηγάνισμα.
We use extra-virgin Greek olive oil in our dishes and a vegetable oil blend for frying.
Αγορανομικός Υπεύθυνος: Κωνσταντίνος Σωτηράκος. Market Inspection Representative: Konstantinos Sotirakos.


